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Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet
1. OMAVALVONTA

1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Omavalvontajarjestelma on tarkastettavissa ja se on toimintaan nahden riittava.
Omavalvontajarjestelma on péivitetty 9.3.2026

Omavalvontajarjestelma siséaltaa toimintaan liittyvat keskeisimmat tukijarjestelmat.

Kaytossa on ketjun omavalvontamalli, jota on tdydennetty toimipaikan omilla tiedoilla ja kaytannailla.

Toiminnassa on huomioitu myds varautuminen hairiétilanteisiin.

2. TILOJEN JA VALINEIDEN SOVELTUVUUS, RIITTAVYYS JA KUNNOSSAPITO
2.1. Tilojen soveltuvuus elintarvikehuoneistotoimintaan

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneistossa on riittavéasti tilaa hygieeniseen toimintaan, tai hygienia varmistuu toimintojen
ajallisella erottamisella.

Tilajarjestelyt, vesipisteet, astianpesu, LVI-jarjestelyt jne. ovat riittavéat ja soveltuvat toimintaan nahden.

Rakenteet ja pinnat ovat toimintaan nahden soveltuvat.

Elintarvikehuoneistossa on tai sen kaytdssa on vaatimusten mukaiset pukeutumistilat, kdymalat ja
jatehuolto.

Kéaytdssa verkostovesi.

2.2. Tilojen ja rakenteiden kunnossapito
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Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tilat ovat kunnossa tarkastetuilta osin.

2.3. Kalusteiden, laitteiden, vesilaitteiden ja tyévalineiden kunnossapito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastettavat tyovalineet, kalusteet ja laitteet ovat kayttotarkoitukseen soveltuvia seké kapasiteetiltaan
ja maaraltaan toimintaan nahden. Lisaksi ne ovat kunnossa ja ehjid. Kauhoja ja leikkuulautoja, seka
mukeja uusitaan aina tarvittaessa. Feelian tuotteille on tullut kaappi ja yksi pakastin on poistettu.

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS
3.1. Tilojen ja rakenteiden puhtaus ja jarjestys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston tiloissa vallitsee hyva yleinen siisteys, puhtaus ja jarjestys.

3.2. Pintojen, kalusteiden, laitteiden ja tydvalineiden puhtaus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston tydvalineet ja laitteet ovat puhtaita.

Siivousvalineet ovat hyvakuntoisia ja niiden puhtaudesta on huolehdittu.

3.5. Haittael&dinten torjunta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Haittaeldimia tai niihin viittaavia merkkeja ei ole havaittavissa.

Sokeritoukkahavaintoja henkilokunnan mukaan ollut toisinaan.

3.6. Jatehuolto
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Jatteet poistetaan elintarvikehuoneistosta paivittain. Lajitellaan biojate, sekajate, pahvi, metalli, paperi ja
lasi sek& muovijate.

4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS
4.1. Henkildkunnan tydtapojen hygieenisyys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Henkilékunta toimii elintarvikehuoneistossa hygieenisesti.
Elintarvikehuoneistossa edellytettéavat hygieeniset tydtavat on liitetty omavalvontaan.

Toiminta elintarvikehuoneistossa on jarjestetty siten, ettei ristikontaminaatiota tapahdu elintarvikkeiden



kasittelyn aikana.

4.2. Kasihygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Henkilékunta huolehtii kasienpesusta.
Késienpesupisteet toimivat ja niiden varustelu on kunnossa.

Kéasienpesupisteessa on nestesaippuaa ja kasipyyhepaperia seka sen laheisyydessa roska-astia.

4.3. TyGvaatteet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Henkilékunnalla, joka tydskentelee elintarvikkeiden k&sittelyalueella, on tyéhon soveltuvat puhtaat
vaatteet ja tarvittaessa suojavaatteet.

Henkil6illa, jotka kasittelevat pakkaamattomia elintarvikkeita, ei ole esimerkiksi ihotulehduksia tai
ihovammoja tai ne on peitetty asianmukaisesti suojavaatetuksella.

4.5. Henkildkunnan perehdytys, opastus ja koulutus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Henkilékunta on perehdytetty omavalvontaan heidén tydtehtaviensa edellyttamalla tavalla.

5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KASITTELYHYGIENIA
5.4. Sulattamisen, jadhdyttamisen ja jdadyttamisen hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Suoraan tai kyl,i6

5.6. Elintarvikkeiden sailyttamisen ja varastoinnin hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA

6.2. Jadhdytettyjen tilojen ja kylmassa sailytettavien elintarvikkeiden lampédtilahallinta
Toiminnan arviointi B = Hyvéa

Oivahuomio

Kylmaétilojen lampétilaseurannassa pientd huomautettavaa.

Havainnot ja toimenpiteet

Kylmatilojen lampétilaseurantaa on tehty sdanndéllisesti. Kirjausten perusteella on ollut pienia
poikkeamia +7 °C- +10 °C. Poikkeamien syytd, tai tehtyja toimenpiteita ei ollut kirjattu ylos.

Ohjaus ja neuvonta: Poikkeamiin tulee aina reagoida ja kirjata ylés poikkeamien johdosta tehdyt
toimenpiteet. Lyhytaikainen maksimissaan 3 asteen poikkeama saillytyslampétiloista on sallittua, mutta
poikkeaman lyhytaikaisuuden tulee olla todennettavissa, eli asia tulee varmistaa uusintamittauksella.

Valvontatoimenpiteet
Ohjaus ja neuvonta

6.6. Pakasteiden ja jaadytettyjen elintarvikkeiden lampétilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Pakasteiden lampdtilat ovat lainsdddannon vaatimusten mukaiset. Lampétilaseurantaa tehdaan
saénnollisesti.

Pakastevarastot on taytetty ohjeiden mukaisesti.
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7. MYYNTI JA TARJOILU

7.1. Myynnin ja tarjoilun hygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeiden esilla pidossa tarjoilun aikana ei ole huomautettavaa.

Elintarvikkeiden myynti-, tarjoilu- ja sailyvyysajat ovat hallinnassa.

13. ELINTARVIKKEISTA ANNETTAVAT TIEDOT
13.1. Pakolliset elintarviketiedot (pakatut ja pakkaamattomat elintarvikkeet)
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

13.3. Markkinointi
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

14. PAKKAUS- JA ELINTARVIKEKONTAKTIMATERIAALIT
14.1. Pakkaus- ja muut elintarvikekontaktimateriaalit
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Pakkaustarvikkeissa ja muissa elintarvikekontaktimateriaaleissa on joko elintarvikekelpoisuutta
osoittava merkinta (“elintarvikekaytt66n") tai malja-haarukkatunnus.

15. ELINTARVIKKEIDEN TOIMITUKSET
15.1. Elintarvikkeiden vastaanottaminen
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

16. JALJITETTAVYYS JA TAKAISINVEDOT

16.1. Muiden kuin eléainperaisten elintarvikkeiden jaljitettavyys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Toimija pystyy tiedoin ja tallentein osoittamaan elintarvikkeiden jaljitettavyyden periaatteella "yksi askel
taaksepain".

16.9. Eldinperaisten elintarvikkeiden jaljitettavyys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Toimija pystyy tiedoin ja tallentein osoittamaan elintarvikkeiden jéljitettavyyden periaatteella "yksi askel
taaksepain”.

18. OIVA-RAPORTIN ESILLAPITO

18.1. Oiva-raportin esillapito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Viimeisin Oiva-raportti on asetettu esille elintarvikelain mukaisella tavalla elintarvikehuoneistossa ja
internetsivuilla.

Lisatiedot

Ruoka tulee Feelialta ja se kuumennetaan. Salaatit tehd&én itse. Toiminta on muuttamassa uuteen
toimipaikkaan Joutsenossa vuoden 2026-2027 vaihteessa. Toiminnan muutoksista voi ilmoittaa ilppa.fi
palvelussa. Palvelun kayttd vaatii Suomi.fi valtuutuksen. limoitukset voi tehda myds lomakkeella
séhkopostitse tai postitse. Toimipaikan aloituksesta tulee tehda ilmoitus vahintédan 4 viikkoa ennen
toiminnan aloittamista. Lopettamisesta tulee myds ilmoittaa hyvissa ajoin.

Oiva-raportin ulkoasu on uudistunut. Lisaksi Ruokaviraston kautta ei enaa laheteté paperisia Oiva-
raportteja postitse, vaan toimijan taytyy itse tulostaa raportti ja asettaa se asiakkaiden nahtaville.

Yleista
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Tarkastuksen toimittaminen ei merkitse kannanottoa tarkastamatta jaévien asioiden turvallisuuden
osalta. Vastuu toiminnasta on toimijalla.

Rekisterdidyn elintarviketoiminnan valvonnan perusmaksu peritdén vuosittain. Toimijan on viivytyksetta
ilmoitettava elintarvikevalvontaviranomaiselle elintarvikehuoneiston toiminnan muutoksista, toiminnan
keskeyttdmisesta tai toiminnan lopettamisesta. Perusmaksun periminen lopetetaan lopetus-
/keskeytysilmoituksen saamisesta seuraavana vuonna.

Sovelletut saannokset

Elintarvikelaki 297/2021

Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarvikehygieniasta 318/2021

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikehygieniasta EY N:o 852/2004

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikelainsaadantta koskevista yleisista periaatteista ja
vaatimuksista EY N:o 178/2002

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus virallisesta valvonnasta (EY) N:o 2017/625

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1169/2011 elintarviketietojen antamisesta
kuluttajille

Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarviketietojen antamisesta kuluttajille 834/2014

Maksu 240,00 €

Maksuperusteet
Elintarvikelaki 738 Maksutaksan mukainen maksu (alv 0 %) Ympéristdlautakunta 2.12.2025 § 76.

Tarkastaja Johanna Laitinen
TERVEYSTARKASTAJA
+358405229374
johanna.laitinen@lappeenranta.fi

Jakelu Toiminnanharjoittaja
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