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Asia Valvontasuunnitelman mukainen Oiva-tarkastus

Toimija Turun Katariina koti Oy (1049977-3)

Kohde Palvelutalo Emmi-Koti
Varusmestarintie 15, 20360 TURKU

Toiminnan nimi Esperi Hoivakoti Emmi

Toiminta Tarjoilukeittidtoiminta

Aika 17.10.2025

Lésnéolijat

Tarkastaja Leena Pasanen

Toimipaikan edustaja Viktoriia Andriichenko ja Helena Laine

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet
1. OMAVALVONTA

1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus
Toiminnan arviointi A = Qivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Omavalvontajérjestelma on tarkastettavissa ja se kattaa kaikki elintarvikehuoneiston tilat ja toiminnot,
Omavalvontajérjestelma on paivitetty olennaisten muutosten jélkeen.

2. TILOJEN JA VALINEIDEN SOVELTUVUUS, RIITTAVYYS JA KUNNOSSAPITO
2.1. Tilojen soveltuvuus elintarvikehuoneistotoimintaan

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Keittié toimii kuumennuskeittiona, jonne ruoka tulee valmiina vakuumiin pakattuna. Salaatti ainekset
tulee valmiina komponentteina, jotka sekoitetaan ennen tarjoilua. Pienimuotoista vélipala ja
jélkiruokatuotteiden valmistusta.

Tilat soveltuvat harjoitettavaan toimintaan.

2.2, Tilojen ja rakenteiden kunnossapito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston tilat ja rakenteet (Iattiat, seinét, katot, ikkunat, ovet) ovat hyvassé kunnossa niin,
etté ne toimivat tarkoituksenmukaisesti ja ne voidaan puhdistaa asianmukaisesti. limanvaihto, valaistus
ja viemérijérjestelmé ovat toimivia ja riittavia seka niiden kunnossapidosta on huolehdittu.

2.3. Kalusteiden, laitteiden, vesilaitteiden ja tyévilineiden kunnossapito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kalusteiden, laitteiden, vesilaitteiden Ja ty6vélineiden kunnossapidosta on huolehdittu. Ne toimivat kuten
on tarkoitettu, voidaan puhdistaa asianmukaisesti, niiden toiminta tarkastetaan saannéllisesti ja
huolletaan riitt4vén nopeasti,

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS

3.1. Tilojen ja rakenteiden puhtaus ja jérjestys

Toiminnan arviointi A = Qivallinen
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Havainnot ja toimenpiteet
Elintarvikehuoneiston tilat ja rakenteet ovat puhtaita ja jérjestyksessa.

3.2. Pintojen, kalusteiden, laitteiden ja tydévilineiden puhtaus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston pinnat, kalusteet, laitteet ja tydvélineet ovat puhtaita.
Siivousvalineet ovat hyvakuntoisia ja puhtaita.

3.5. Haittaeldinten torjunta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Haittaeldimia tai niihin viittaavia merkkeja ei ole havaittavissa.

3.6. Jatehuolto
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Pilaantuneet elintarvikkeet ja muut jatteet séilytetéén riittdvan erilldan elintarvikkeiden kasittelysté ja ne
siirreté&én jatehuoltotiloihin riittavan usein niin, ett jétteista ei aiheudu vaaraa elintarviketurvallisuudelle.
Jatehuoltotilojen yleinen siisteys, puhtaus ja jarjestys on hyva. Jateastioiden puhtaudesta on
huolehdittu.

4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS
4.2, Késihygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Henkildkunta huolehtii kasienpesusta.
Késienpesupisteet toimivat ja niiden varustelu on kunnossa.

4.3. Tyévaatteet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Henkilskunnalla, joka tydskentelee elintarvikkeiden késittelyalueella, on tyéhon soveltuvat puhtaat
vaatteet.

4.6. Hygieniaosaamisen todentaminen

Toiminnan arviointi A = Qivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikealan toimija on varmistanut, etts jokaisella pakkaamattomia helposti pilaantuvia elintarvikkeita

kasittelevélla tydntekijélla on Ruokaviraston mallin mukainen hygieniapassi.
Elintarvikelain edellyttdma kirjanpito tyontekijéiden hygieenisesté osaamisesta on kunnossa.

5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KASITTELYHYGIENIA

5.6. Elintarvikkeiden silyttdmisen ja varastoinnin hygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeet ja raaka-aineet séilytetdan niille varatuissa paikoissa soveltuvissa olosuhteissa
lainsdadénnsén mukaisesti.

Muiden tavaroiden ja tuotteiden kuin elintarvikkeiden varastointi ja séilytys elintarvikehuoneistossa ei
aiheuta elintarviketurvallisuuden heikentymist&.

Varastossa olevat tuotteet ovat jérjestyksessd ja varaston kierto toimii eli ensimmaisens vanhenevat
tuotieet otetaan varastosta ennen uudempia tuotteita.

Elintarvikkeiden kayttdajankohdat ovat hallinnassa: vanhentuneet raaka-aineet tai tuotteet poistetaan
varastoista ja muista sailytystiloista.

Tiivistymisvetts ei muodostu ssilytyksen aikana raaka-aineiden tai valmiiden elintarvikkeiden pinnoille.

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA

6.2. Jadhdytettyjen tilojen ja kylméssa siilytettévien elintarvikkeiden ldmpdtilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Toimijalla on kaytdss&an asianmukainen lampomittari ja tarvittaessa asianmukaiset muut laitteet
l&mpétilojen seurantaan ja tallentamiseen.
Jadhdytettyjen tilojen ja sailytyskalusteiden lampétilat ja niiden ja&hdytyksen riittdvyys ovat sellaiset,
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ettéd elintarvikkeiden lampéatilat pysyvat lainsd&dénnén vaatimusten mukaisella alueella.
Kylmévarastot on téytetty siten, etts kylmalaitteiden ilmankierto on riittava ja esteetdn.

6.6. Pakasteiden ja jaadytettyjen elintarvikkeiden ldmpétilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Pakasteiden lampétilat ovat lainsdadannén vaatimusten mukaiset.

Jaddytetyt elintarvikkeet sailytetaan lainsaadénnsn mukaisessa tai elintarvikkeen valmistajan
méaéritteleméssé lampotilassa,

Pakastevarastot on téytetty ohjeiden mukaisesti.

6.9. Lampétilahallinta myynniss# ja tarjoilussa

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Toimijalla on kdytéssan asianmukainen l&mpomittari ja tarvittaessa asianmukaiset muut laitteet
ldmpdtilojen seurantaan ja tallentamiseen.

Elintarvikkeiden elintarvikkeiden tarjoiluldmpétilat ovat lainséadannsn vaatimusten mukaiset.

7. MYYNTI JA TARJOILU

7.1. Myynnin ja tarjoilun hygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeiden esills pidossa tarjoilupaikoissa tapahtuvan ruoan annostelun/tarjolla olon aikana ei ole
huomautettavaa.
Elintarvikkeiden tarjolla olokerrat ovat hallinnassa.

10. ALLERGIOITA JA INTOLERANSSEJA AIHEUTTAVAT AINEET
10.1. Erilld&n pito ja ristikontaminaatio

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Allergioita ja intoleransseja aiheuttavien aineiden erilldan pito ja ristikontaminaation hallinta ovat
vaatimusten mukaisia.

Lisatiedot

Elintarviketoiminnan tarkastuksesta annetun viimeisimman raportin on oltava helposti saatavilla
elintarvikealan toimijan internetsivuilla tai muulla vastaavalla tavalla. Muu vastaava tapa tarkoittaa

esimerkiksi toimijan sosiaalista mediaa tai matkapuhelinsovellusta, jonka kautta elintarvikkeita myyd&én.

Lisaksi elintarvikehuoneistossa, jossa kuluttajat asioivat, raportin on oltava esilla sisddnkaynnin
yhteydessé tai muussa kuluttajalle helposti havaittavassa paikassa. (elintarvikelaki 16 § 3 mom.)

Sovelletut sdinnékset

Elintarvikelaki (297/2021)

VN asetus elintarvikevalvonnasta (72/2020)

MMM:n asetus elintarvikehygieniasta 318/2021
Elintarvikehygienia-asetus (EY) N:o 852/2004
Elintarviketietoasetus (EU) N:o 1169/2011

MMM asetus elintarviketietojen antamisesta kuluttajalle (834/2014)
Tartuntatautilaki (1227/2016)

Hallintolaki (434/2003)

Mikrobikriteeriasetus (EY) N:o 2073/2005
Eviran ohje 10501/2; Elintarvikkeiden mikrobiologiset vaatimukset, komission asetuksen (EY) N:o
2073/2005 soveltaminen

Ruokaviraston maérays (12/2021) elintarvikevalvonnan valvontatiedoista

Maksu 188,00 €

Maksuperusteet

Tarkastuksesta peritéan maksu Turun kaupungin kaupunkiymparistélautakunnan 02.09.2025 § 274
hyvéksyman taksan mukaisesti erikseen lihetettvalla laskulla

Valvontamaksun muutoksenhakuohje



Hyvéksyttyyn valvontasuunnitelmaan tai taksaan perustuvaan maksuun tyytymatsn voi tehda maksusta
verojen ja maksujen téyténtddnpanosta annetun lain (706/2007) 9 §:ssé tarkoitetun perustevalituksen.
Lasku on maksettava perustevalituksen tekemisestd huolimatta laskuun merkittyyn erépéivasn
mennesséa. Perustevalituksen voi tehds silld perusteella, etta julkinen saatava on méaaratty tai
maksuunpantu virheellisesti. Perustevalitus tehd&an Turun hallinto-oikeudelle. Perustevalitus on tehtava
viiden vuoden kuluessa sité seuranneen vuoden alusta lukien, jona saaminen on maératty tai
maksuunpantu.

Tarkastaja Leena Pasanen
TERVEYSTARKASTAJA
+358449074945
leena.pasanen@turku.fi

Jakelu Toiminnanharjoittaja
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